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SAKERHETSFORESKRIFTER

Din nya Broil King/OMC gasolgrill ar utformad i éverens-
stammelse med CE normer. Gasolgrillen &r séker och bekvam
nar den monterats korrekt och anvands enligt bruksanvisningen.
Som med alla andra gasolprodukter maste sakerhetsforeskrif-
terna féljas. Forsummande av dessa kan orsaka allvarliga
person- och egendomsskador.
Lé&s hela bruksanvisningen innan du anvénder gasolgrillen.
Vid fragor kontakta ditt inkdpsstélle.
VARNING!
e Endast for utomhusbruk.
e Flytta eller lamna inte grillen utan uppsikt under
anvandning.
e Vissadelar kan bli mycket varma. Anvand
grillvantar och hall barn under uppsikt.
e Grillen far €] justeras eller modifieras, det kan vara
farligt.
e Stang av gasolen pa gasolflaskans ventil efter
anvandning.
Var forsiktig nar du hanterar, lyfter eller transporterar grillen,
metallkanter kan vara en risk. Anvand arbetshandskar och
montera bort sidobord, plocka ur grillgaller/plattor och
varmehyllor.

FARA!

Om det luktar gasol:

1. Sténg av gasolflaskans ventil.

2. Stang av grillens kontrollvreden.

3. Oppnalocket.

4. Om lukten inte forsvinner, kontakta din
gasolaterforsaljare eller brandkaren.

5. Lackande gasol kan leda till brand eller explosion,
som kan orsaka livshotande kroppsskador eller
skador p& egendom.

PLACERING & INSTALLATION

1. Hall ett avstand pa minst ca 75 cm mellan gasolgrillen och
lattantandliga produkter.

2. Anvand inte gasolgrillen under ett lattantandligt tak eller
bladverk.

3. Hall omradet i narheten av gasolgrillen fritt fran
lattantandligt material och véatskor som bensin etc.

4. Forhindra inte pa nagot satt forbranningen och
tillforseln av luft.

SPECIFIKATIONER

. ) ) STORLEK STORLEK | STORLEK
MODELL | VARME INFLODE [VARME INFLODE]  GASLAGA GASLAGA | casLAca
kw g/h HUVUD- SIDO- BAKRE
BRANNARE BRANNARE | BRANNARE
9526-53 5.25 kW 382g/h 0.66mm
9312-53 8.8 kw 640 g/h 0.84mm
9312-83 15.0 kW 1091 g/h 0.84mm 0.79mm 0.94mm
9219/ 9811/ 8.8 kw 640 g/h 0.85mm
9815-53
9113/9219-63  [1L5kw 836 g/h 0.85mm 0.79mm
9229/9821-63  [14.1kwW 1025 g/h 0.85mm 0.79mm
0123/9229-83  [18.5kw 1345 g/h 0.85mm 0.79mm 1.04mm
9239/9639-83  [20.3 kW 1476 g/h 0.85mm 0.79mm 1.04mm
9576-43 24.7 KW 1796 g/h 0.87mm 0.79mm 0.99mm
9575/ 9576-83  [24.7 kW 1796 g/h 0.87mm 0.79mm 0.99mm
9889-83 2115 kW 1538 g/h 0.90mm 0.79mm 1.15mm

9565-23 15.9 kw 1156 g/h 0.91mm 0.79mm

9565-63 15.9 kw 1156 g/h 0.91mm 0.79mm

9565-43 20.3 kw 1476 g/h 0.91mm 0.79mm 0.99mm
9565-93 20.3 kw 1476 g/h 0.91mm 0.79mm 0.99mm
9585-83 23.1kw 1680 g/h 0.91mm 0.79mm 1.02mm
9869-83 18.5 kw 1345 g/h 0.97mm 0.79mm 1.02mm
9506-53 4.1 kw 298 g/h 0.99mm

GASOLFLASKOR

Gasolflaskor upp till 11 kg storlek kan anvandas. Behandla
alltid gasolflaskan varsamt, den skall lagras, transporteras
och anvandas stadende. Detta for att ventilen inte skall
skadas och for att gasol i vatskeform inte skall lacka ut.
Vid horisontallage kan flytande bransle komma inii
tillférselréren och orsaka skada.

Forvara alltid gasolflaskan pa avsedd plats under grillen
vid anvandning. Koppla alltid bort gasolflaskan innan
grillen flyttas. Utsatt aldrig en gasolflaska for hetta.
Trycket i flaskan kan 6ka och 6verstiga den inbyggda
sékerhetsgransen.

—a— MAX @ 340 MM—»—
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FORVARING

Om grillen inte &nvands under en period och stélls in
inomhus i forrad, garage eller liknande ska gasolflaskan
kopplas bort fran grillen och foérvaras utomhus, pa en plats
med god ventilation.

Forvara aldrig inomhus och i kéllare under markytan eller
pa en plats som gransar till Gppna aviopp.

UNDERHALL

Regelbundet underhall rekommenderas (se UNDERHALL
sid.10).

Denna grill far ej justeras eller modifieras.

Reparation ska utféras av fackman.

VARNING!

Utfér alla lackagetester i denna bruksanvisning innan du
anvander grillen. Detta ska géras aven om grillen
monterats ihop av aterforsaljaren.

Las avsnittet om tandning i denna bruksanvisning innan
grillen anvénds.




REGULATOR/SLANG

VENTURIROR

REGULATOR

Gasolgrillen méaste alltid monteras ihop med en regulator
som dverensstammer med lokala/nationella normer och
standarder med ett nominellt tryck pa:

KATEGORI I34(28-30/37)  Propan 37 mbar.

Butan 28-30 mbar.

KATEGORI I3g/p(30) Propan/Butan 30 mbar.

Anvand aldrig en gasolprodukt utan regulator!

SLANG

En slang som 6verensstammer med lokala/nationella
normer och standarder maste anvandas.

Gummislangen som forbinder grillen med gasolflaskan
ska vara minst 55 cm lang.

Placera slangen pé avstand fran heta ytor inklusive
grillens botten.

Forsékra dig om att slangen inte ar vriden eller veckad.
Inspektera slangen nar du byter ut gasolflaskan eller minst
en gang per ar. Grillen far inte anvandas om slangen har
spruckit, gatt av eller pa annat satt skadats.

Slangen maste bytas ut om den ar skadad. Kontakta din
aterforsaljare vid eventuellt byte

B6mm
't—— 10mm 8mm
SPECIFIKATIONER
DK '38/p(30) 30 mbar 30 mbar
EE I3B/p(30) 30 mbar 30 mbar
Fl I3B/p(30) 30 mbar 30 mbar
IS 3+(28-30/37) 28-30 mbar 37 mbar
NO I3B/p(30) 30 mbar 30 mbar
SE I3B/p(30) 30 mbar 30 mbar

e HALL VENTURIROREN RENA.

e Blockeringar av exempelvis spindelnéat och
insekter kan orsaka en returlaga.

Trots att grillen gar att tinda som vanligt kan gasol som
lagrats i réret antandas och darmed orsaka en eldsvada
runt réren vid kontrollknapparna eller sidobrannaren.

VENTURIROR SPINDELVAV TUBBRANNARE

e Om returldga uppstar stang omedelbart av gasolen pa
gasolflaskans ventil.

Inspektera och reng6r venturiréren (huvudbrannarna,

sidobrannare, bakre brannare) om nagot av foljande

sker:

1. Det luktar gasol.

2. Grillen varms ej upp ordentligt.

3. Grillen varmer ojamnt.

4. Brannaren avger smattrande ljud.

INSPEKTION OCH RENGORING AV

VENTURIROR

1. Stang av gasoltilllforseln pa gasolflaskans ventil.

2. Nar grillen &r kall, ta bort brdnnarnas infastningar,
toppdelen pa gasolférdelaren och lyft upp brannarna
fran grillen.

3. Rengor venturiréret med en piprensare eller flexibel
borste for venturiror.

4. Sétt tillbaka brannarna i grillen och forsékra dig om att
de ar korrekt riktade och kopplade till ppningen.

5. Satt tillbaka brannarnas infastningarna och toppdelen
pa gasolfordelaren.




BYTE AV GASOLFLASKA - BUTAN

Butan kan anvandas i den har grillen vid ett tryck pa 28 - 30 mbar.
Anvénd aldrig gasolutrustning utan regulator eller en regulator for andra arbetstryck.

VARNING: Byte av gasolflaska maste utforas i en brand- och explosionssaker miljo.

Gasolflaskor BUTAN har olika typer av anslutningar:

a) Anslutning med génga. Den
viktigaste delen ar den svarta
packningen. Kontrollera alltid att
den finns och inte &r skadad vid
byte av gasolflaska. Dra inte at
for hart, det kan skada
packningen. (En del gangade
anslutningar dras at med fast
nyckel. Folj anvisningarna som
géller for din regulator).

Koppla pé en gasolflaska

b) "Click-on” anslutning

Inga verktyg behovs for den har
typen. Regulatorns vred
fungerar som kontroll av
gasoltillférseln.

Kopplaloss en gasolflaska

GANGAD ANSLUTNING "CLICK-ON" ANSLUTNING GANGAD ANSLUTNING “CLICK-ON” ANSLUTNING
1. Kontrollera att gasolflaskan &r | 1. Ta bort den orangefargade 1. Vrid gasolflaskventilen till OFF 1. Vrid “click-on” regulatorns vred
stangd genom att skruva skyddspluggen fran gasolflaskan (medurs). till "off" lage.

medurs. Kontrollera att alla vred
pa gasolgrillen ar avstangda.

genom att dra ut l&sningen och dra
uppat. Anvand inga verktyg och lat
pluggen hanga.

2. Ta bort skyddspluggen och
behall den. Kontrollera att den
svarta packningen inte &r
skadad innan hopkoppling.

2. Kontrollera att alla vred pa
gasolgrillen &ar avstangda. Se till att
"click-on” regulatorns vred &r i "off"
lage.

&

2. Stang av alla gasolvred péa grillen.

3. Skruva fast regulatorn moturs
pé gasolflaskan. Dra inte at for
hart det kan skada packningen.

3. Placera "click-on” regulatorn pa
gasolflaskans anslutning, lyft den
nedre ringen uppat, tryck till forsiktigt
och for ner ringen. Ett klick skall
horas - da vet man att regulatorn
sitter i ratt position.

3. KOPPLA ALDRIG LOSS 3. Ta bort "click-on” regulatorn
regulatorn med gasolventilen genom att pressa horisontellt och
Oppen. samtidigt lyfta den nedre ringen
4. KOPPLA LOSS regulatorn uppat.

genom att skruva medurs.

5. SATT TILLBAKA pluggen pa 4. SATT TILLBAKA pluggen pa

den tomma eller halvtomma den tomma eller halvtomma

gasolflaskan om den inte anvéands. | gasolflaskan om den inte
anvands.

5. Nar gasol dnskas vrid ratten
pa gasolflaskventilen moturs.

4. For att gasol skall komma fram till
grillen skall regulatorns vred stéllas i
"on" lage.

Utfor lackagetest pa alla anslutningar innan grillen anvands.




BYTE AV GASOLFLASKA - PROPAN

Propan kan anvandas i den har grillen med ett tryck pa 30 - 37 mbar.

Anvand aldrig gasolutrustning utan regulator eller en regulator fér andra arbetstryck.
VARNING: Byte av gasolflaska maste utféras i en brand- och explosionssaker miljo.
Gasolflaskor PROPAN har olika typer av anslutnlngar

a) Anslutning med ganga. Den
viktigaste delen ar den svarta
packningen. Kontrollera alltid att
den finns och inte &r skadad vid
byte av gasolflaska. Dra inte &t
for hart, det kan skada
packningen. (En del gangade
anslutningar dras &t med fast
nyckel. Folj anvisningarna som
géller for din regulator).

Koppla péa en gasolflaska

b) "Click-on” anslutning

Inga verktyg behovs fér den har
typen. Regulatorns vred
fungerar som kontroll av
gasoltillférseln.

Kopplaloss en gasolflaska

GANGAD ANSLUTNING

"CLICK-ON" ANSLUTNING

GANGAD ANSLUTNING

"CLICK-ON" ANSLUTNING

1. Kontrollera att gasolflaskan ar
stangd genom att skruva
medurs. Kontrollera att alla vred
pa gasolgrillen ar avstangda.

1. Ta bort den orangefargade
skyddspluggen fran gasolflaskan
genom att dra ut Idsningen och dra
uppat. Anvand inga verktyg och lat
pluggen héanga.

2. Ta bort skyddspluggen och
behall den. Kontrollera att den
svarta packningen inte &r
skadad innan hopkoppling.

2. Kontrollera att alla vred pa
gasolgrillen ar avstangda. Se till att
"click-on” regulatorns vred &r i "off"
lage.

.‘/

N

1. Vrid gasolflaskventilen till OFF
(medurs).

1. Vrid “click-on” regulatorns vred
till "off" lage.

N

2. Stang av alla gasolvred péa grillen.

3. Skruva fast regulatorn moturs
pa gasolflaskan. Dra inte at for
hart det kan skada packningen.

3. Placera "click-on” regulatorn p&
gasolflaskans anslutning, lyft den

nedre ringen uppat, tryck till forsiktigt

och for ner ringen. Ett klick skall
horas - da vet man att regulatorn
sitter i ratt position.

3. KOPPLA ALDRIG LOSS
regulatorn med gasolventilen
Oppen.

4. KOPPLA LOSS regulatorn
genom att skruva medurs.

3. Ta bort "click-on” regulatorn
genom att pressa horisontellt och
samtidigt lyfta den nedre ringen
uppat.

5. SATT TILLBAKA pluggen p&
den tomma eller halvtomma
gasolflaskan om den inte anvands.

4. SATT TILLBAKA pluggen pa
den tomma eller halvtomma
gasolflaskan om den inte
anvands.

5. Nér gasol 6nskas vrid ratten
pé gasolflaskventilen moturs.

4. For att gasol skall komma fram till
grillen skall regulatorns vred stéllas i
"on" lage.

Utfor lackagetest pa alla anslutningar innan grillen anvands.




LACKAGETEST

Alla fabrikstillverkade anslutningar har ingaende testats
for gasollackage och brannarna har genomgatt flamtest.
Frakten kan dock ha gjort att anslutningarna lossat.

SAKERHETSATGARDER:

LACKAGETESTA ALLA ANSLUTNINGARNA
INNAN DU ANVANDER GASOLGRILLEN.

LACKAGETESTA GASOLVENTILEN VID VARJE
PAFYLLNING.

LACKAGETESTA VARJE GANG DU KOPPLAR
BORT OCH ATERANSLUTER NAGON
GASOLDEL.

ROK INTE NAR DU LACKAGETESTAR!

GOR ALDRIG ETT LACKAGETEST MED EN
TAND TANDSTICKA ELLER ANNAN OPPEN
LAGA.

LACKAGETESTA UTOMHUS.

ATT LACKAGETESTA

Kontrollera att alla reglagevreden star pa "OFF".
Anslut slang och regulator till en full gasolflaska.

Forbered en tvallosning som bestar av en del vatten
och en del diskmedel.

Oppna gasolflaskans ventil enligt ett av alternativen
beroende pa typ av gasolflaska/regulator.
a) Vrid ventilen moturs.

b) Fall upp reglaget.

Pensla tvallosningen pa varje anslutning.

Om din grill har en sidobrannare eller en bakre
grillspettsbrannare:

Satt fingerspetsen dver gasolmynningens dppning.
Vrid brannarvredet till "HI" (kl. 9)

Pensla tvallosningen p4 mynningen och
sakerhetsventilen vid varje anslutning.

Vrid brannarvredet till "OFF"

7. En lacka upptécks genom att det bubblar vid ett
eventuellt lackageomrade.

Om en lacka upptécks, stang av gasolen vid
gasolflaskans ventil, skruva at anslutningen och
testa igen.

Om lackan kvarstar, kontakta din aterforsaljare for
vidare hjalp. Anvand aldrig gasolgrillen om en lacka
finns.




TANDNING

Kontrollvred huvudbrénnare
Kontrollvred sidobrénnare
Kontrollvred bakre brénnare
Tandare

Tandningshal, manuell tandning

Handtag
Sidobrénnare
Ventil gasolflaska
Regulator

moowy
TIem

1. Gasolgrillen maste monteras och tandas enligt
anvisningarna.

2. Kontrollera att gasolflaskan &r full och ordentligt ansluten
till regulatorn, enligt instruktionerna (se byte av
gasolflaska sid 5).

3. Kontrollera att det inte finns nagra gaslackor i gasoltill-
forselsystemet (se lackagetest sid 6 ).

4. Kontrollera att roret till brannarna ar ordentligt kopplade
till mynningarna (se venturirér sid 3.)

5. Kontrollera att tdndningskablarna till huvudbrannaren
och i forekommande fall sidobrannaren/bakre brannaren
ar inkopplade.

6. VARNING! Oppna grillens lock innan du tander
grillen.

7. Stall grillens brannarvred pé lage "OFF" och vrid pa
gasolen pa gasolflaskans ventil.

TANDA HUVUDBRANNAREN

a. Oppna locket och ha det 6ppet tills brannarna &r tanda.

b. Kontrollera att det finns batteri i den elektroniska
tandningen.

c. Tryck och vrid grillboxens hogra brannarvred at vanster
till HIGH (kl.9).

d. Tryck pa tandknappen tills brannaren tands.

e. Brénnaren ska tadndas inom fem sekunder (stang av
gasolen om ingen gnista tdnds inom den tidsramen).

f.  Vrid darefter de andra brannarnas vred till HIGH och de
ska da tandas automatiskt.

OBS! Det gar aven att tanda med en tandsticka fastsatt pa

den medféljande tandstickshallaren (alt. med en lang

tandare) genom halet i grillboxens hogra sida.(Lampligt vid

blasigt vader).

For att tdnda huvudbréannaren med en téandsticka fol]
steg atill f ovan.

TANDA SIDOBRANNAREN

a. Oppna sidobrannarens lock.

b. Tryck och vrid sidobrannarens vred at vanster till HIGH
(k1.9).

c. Tryck p& tandknappen tills brannaren tands.

d. Brannaren ska tédndas inom fem sekunder (for att tdnda
med en tandsticka/tdndare fortsatt till steg e).

e. For en tandsticka/tandare till gasolmynningen.

Tryck och vrid sidobrannarens vred at vanster till HIGH

(kl.9).

g. Bréannaren ska tdndas inom 5 sekunder.

OBS! Kastruller pa sidobrannaren ska inte éverstiga 23

cm d eller 7 kg.

—h

TANDA BAKRE ROTISSERIBRANNAREN

VARNING! Anvand inte huvudbrannarna samtidigt

som den bakre rotisseribrannaren.

a. Ta bort varmehyllan.

b. Tryck och vrid rotisseribrannarens vred at vanster till
HIGH (kI.9).

c. Tryck pa tandknappen tills brannaren tands.

d. Brannaren ska téandas inom fem sekunder (for att tdnda
med en tandsticka/tdndare fortsatt till steg e).

e. For en tandsticka/tdndare till gasolmynningen.

f.  Tryck och vrid rotisseribrannarens vred at vanster till
HIGH (kl.9)

g. Bréannaren ska tédndas inom 5 sekunder.

OBS! Kontrollera din grill efter tdndning. Alla brénnare
ska ha jamnhoga, blaaktiga lagor och variera i storlek
beroende pa installning (HI, MEDIUM, LOW).

KONTROLLERA LAGORNA

- T b,

\ BRANNARE \ BRANNARPORTAR

Om nagot av foljande intraffar ar formodligen venturiréren till
nagon av brannarna blockerade.

Det luktar gasol.

Returlaga uppstar.

Grillen upphettas ojamnt.
Brannarna avger smattrande ljud.

rpONPE

Om returlaga uppstar stang omedelbart av gasolen pa
gasolflaskans ventil och rengér réren (se venturiror sid 3).

OM BRANNAREN INTE TANDS:

1. Vrid brannarvredet till Iage “OFF” (kl.12).
Vanta 5 minuter, prova igen med vredet placerat i lage
"MEDIUM” (KI.6).

2. Om nagon brannare inte tands (se felsokning sid 11).
Om problemet inte I6ser sig, kontakta din aterforsaljare.

STANGA AV
1. Stang av gasolen pa gasolflaskans ventil.
2. Vrid alla bréannarvred till 1age “OFF” (kl.12).




ANVANDNING

GRILLMETODER

Brann ur. Innan du grillar pa din grill for forsta gangen
brann ur den for att avliagsna dofter eller partiklar fran
tillverkningen enligt féljande:

1. Oppna locket, lagg i alla grillgaller och Flave-R-Waves
och ténd sen alla brannarna (enligt tindningsinstruktionen
sid. 7) pd HIGH i 10-15 minuter med locket stangt. Stang
av gasolen pa gasolflaskans ventil och vrid alla brannarvred
i lage "OFF".

2. Nar grillen ar kall, spraya/pensla pa vegetabilisk olja pa
grillgaliren. Se till att b&da sidorna samt hornorna ar
grundligt inoljade. Gjutjarngaller bor oljas in lite fore varje
anvandning for att undvika att det fastnar.

3. Grillen &r nu klar for anvandning.

Uppvarmning/avbranning. Innan du borjar grilla ska
grillen varmas upp/brannas ur med alla bréannarna pa
"HIGH" i 8-10 minuter och locket stangt. Borsta bort
eventuella matrester med en grillborste av stal och grillen
blir kliniskt ren. Minska sedan brannarna till 6nskad varme
beroende pa vad for sorts mat och med vilken grillmetod du
ska grilla. Spraya/pensla pa lite vegetabilisk olja pa
grillgallren vid behov for att undvika att det fastnar.

Locket. Det basta ar att grilla med locket stangt. Maten
grillas fortare, mindre gasol gar at och temperaturen
bibehalls. Ett stangt lock ger ocksa en fylligare "grillsmak”
till mat som grillas direkt pa gallret och ar viktigt for rokning
och konvektionsgrillning/indirekt grill metod.

Forangningssystem. Din grill ar designad for att
anvandas med Flav-R-Wave™. Kottsafter och fett som
droppar ner pa de rostfria stdlvagorna forangas och
genomsyrar maten med grillsmak. Flav-R-Wave™ gor
ocksa att varmen fordelas jamnt éver hela ytan och skyddar
brénnarna.

Anvand inte lavasten, keramiska briketter eller nagot
annat.

GRILLTEMPERATURER

HIGH (kI.9) p& alla brannare ger ungefar p& 350 - 400°C pa
grillgallret med locket stangt. Anvand detta lage vid
uppvarmning/avbranning enligt ovan. Laget ar ocksa
perfekt for att bryna dvs. stanga kottets porer och fa en
grillyta, innan temperaturen reduceras. Detta lage anvands
séllan eller aldrig for langre grillning.

MEDIUM/HIGH (kl.7-8) pa alla brannare ger ungefar 300°C
pa grillgallret med locket stéangt. Anvand detta lage for
direkt grillmetod t.ex. for att grilla biffar och kotletter.

MEDIUM (kl.6) pa alla brannare ger ungefar 225°C pa
grillgallret med locket stangt. Anvand detta lage for
kycklingdelar, hamburgare gronsaker, stekar och bakning.

LOW (kl.3) ger ungefar 150-175°C pa grillgallret med locket
stangt. Anvand denna temperatur for rékning, stora
stycken kott/fagel, fisk och for quesadillas och liknande
ratter.

Temperaturerna ar ungefarliga och kan variera
beroende pa utomhustemperatur och vindforhallanden.

DIREKT GRILLNING

Den mest populara grillmetoden ar nar du grillar pa gallret
direkt 6ver brannarna. Direkt grilining passar bra for biffar,
kotletter, kycklingdelar, fisk, hamburgare, grillspett och
gronsaker.

1. Forbered maten som du ska grilla i forvag for att
undvika férsening och tidspress. Marinera och krydda
innan maten laggs péa grillen. Skall maten penslas med
glaze ska det goras de 2-4 sista minuterna innan
griliningen avslutas for att undvika att maten branns.

2. Organisera allt runt grillen, ha redskap, grillvantar,
saser, kryddor och maten du ska grilla till hands sa du
hela tiden kan vara i narheten av grillen under
tillagningen.

3. Se till att kéttet har rumstemperatur innan det laggs pa
grillen. Trimma bort eventuellt 6verflodigt fett for att
undvika uppflamning.

4. Varm upp grillen till 6nskad temperatur med locket
stangt. (Se uppvarmning/avbranning).

5. Spraya/pensla pa lite vegetabilisk olja pa grillgallren vid
behov for att undvika att det fastnar.

6. Avvakta med saltet. Kottet blir saftigare om saltet
tillsatts efter grillningen.

7. FOor att forhindra att kottet torkar ut ska du anvanda en
grilltang, inte en gaffel. Varm upp grillen till laget
“MEDIUM/HIGH?” for att bryna kottet och f& porerna att
dra ihop sig, da blir saften kvar i kottet. Sank sedan
temperaturen och forlang grilltiden nar du grillar
tjockare bitar.

8. Lar dig nar kottet ar klart genom tid och kéansla. Kottet
blir fastare ju mer det grillas, nar det &r mjukt ar det
blodigt (rare) och nar det ar fast ar det genomgrillat
(well done).

9. Fdlj grillguiden nedan, passar de flesta kott-, fisk-,
fagel- och gronsakssorterna.

GRILLGUIDE FOR PERFEKT KOTT

LAGG KOTTET PA
HETT GALLER

VAND KOTTBITEN
EN SISTA GANG

VAND KOTTBITEN
SOM BILDEN VISAR

VRID KOTTBITEN OCH
VAND DEN IGEN

Varmeinstallning Tid/: Tid totalt

Blodig High 1% 1% 1% 1% 7 minuter

Blodig Medium/rosa Med/High 2 2 2 2 8 minuter
Medium/rosa Medium Med/High 2% 2% 2% 2V 9 minuter
Medium Genomgrillad Med 2% 2% 2% 2V 10 minuter
Genomgrillad Med 3 3 3 3 12 minuter




GRILLMETODER

GUIDE DIREKT GRILLNING

25CM VARME- TIDPER  TOTAL TID

TJOCKLEK LAGE SIDA

KYCKLING MED/WELL MEDIUM  3/3/3/3 12 MIN.
KYCKLING MED/WELL MED/LOW  5/5/5/5 20 MIN.
VINGAR
HAMBURGARE MEDIUM MEDIUM  3/3/3/3 12 MIN.
HAMBURGARE MEDIUM MEDIUM  3/3/3/3 12 MIN.
90 GR FRYSTA
FISKFILE MEDIUM MEDIUM  2/2/2/2 8- 10 MIN.
HUMMER MEDIUM MEDIUM  4/4/4/4  16-20MIN.
DELAD
Se ocksa Grillguide for perfekt kott, sid. 8

INDIREKT GRILLNING

Den har metoden &ar idealisk for grillning av stora stekar
och hel kyckling med eller utan rotisseri. Maten grillas
genom att varm luft cirkulerar runt maten.

1. Vid indirekt grillning, med eller utan rotisseri,
rekommenderas att anvanda en droppform fér att
fanga neddroppande kottsaft och fett. Placera dropp-
formen pa de rostfria stalvagorna Flav-R-Wave direkt
under maten. Fyll formen med ca 2 cm vatten.
Fruktjuice, vin, marinad och kryddor kan ocksa tillsattas
for att forhoja smaken. Lat aldrig droppformen koka
torr.

2. 1de flesta fall av indirekt grilining, ska temperaturen
vara lag och locket stangt. Stall in alla brannare pa lag
varme eller ha de yttersta brannarna pa medium och
de mittersta helt avstdngda, det férhindrar att
droppformen kokar torr.

ROTISSERIGRILLNING
Folj guiden for indirekt grillning.

1.

/ i

Spettet kan bara upp till sju kilo kétt och under
forutsattning att formen pa kottet ar sddant att det kan
rotera fritt. FOr basta resultat ska kottet centreras pa
spettet for att undvika obalans

Rotisseriet kan anvandas med grillgallren pa plats om
det finns utrymme.

Placera kottet mitt p& spettet innan det placeras pa
grillen. For fagel, bind upp vingar och ben for att
undvika att de branns och far kontakt med grillgallren
eller droppformen.

BAKRE ROTISSERIBRANNARE

3. Innan kottet placeras pa grillen, pensla med L \Sss_a m(_)de_lllle_r haf e(;w baklr_e rohssenb:jann?_re. K
vegetabilisk olja for att f& fin farg pa ytan. otisserigrilining ar den ultimata metoden for stekar
) i B ) och kyckling. Med varmekallan placerad bakom kottet
4. Rekom[nendatlonen ar att a}nvanda droppform, om inte finns ingen risk for uppflammande 18gor orsakade av
detta gors, var observant pa ev. fett som droppar ner neddroppande fett. En droppform placerad under
och antands. maten samlar upp kéttsafter som du kan anvéanda att
5. Stang av grillen och gasolen och Iat grillen kallna innan Osa kottet med eller gora en sés av.
droppformen tas bort. Fettet ar mycl_<et brandfarligt och 2. For att anvanda den bakre rotisseribrannaren, se
maste hanteras varsamt for att undvika skador. tandningsinstruktionen pa sidan 7. Anvand inte
6. Viq indirekt grilining av §tekar och kyckling utan huvudbrannarna samtidigt som den bakre brénnaren.
rojtlsserl, placera kottet i en stekhallare direkt pa Huvudbrannarna kan forbruka syret i grillugnen och
grillgallret. orsaka att den bakre bréannaren slacks och gasolen
flodar fritt.
GUIDE INDIREKT- OCH ROTISSERIGRILLNING GUIDE KOTTEMPERATUR
NOTKOTT 1.3-27KG  MEDLOW  2-4H BLODIG MEDIUM GENOMGRILLAD
NOTKOTT 2,7-45KG  MED/LOW 3-5H .
. NOT/LAMM 55°C 63°C 70°C
GRISKOTT 1-2,3KG MED/LOW  2-4H
) GRIS 65°C 77°C
GRISKOTT 2,7-45KG  MED/LOW 3-5H
FAGEL 77°C
KALKON/KYCKLING 1-2,3KG MED/LOW  2-4H
KALKON/KYCKLING 23-45KG  MED/LOW  3-5H For béasta resultat anvéand en kéttermometer.

Nar du anvander rotisseribrannaren — stall in varmen pa
MEDIUM/HIGH.




UNDERHALL

REGELBUNDET UNDERHALL

Nedanstaende komponenter ska kontrolleras och rengoéras
da och da for att sakerstalla optimalt reslutat, sakerhet och
effektivitet.

GRILLGALLER/VARMEHYLLA
Uppvarmning/avbranning. Innan du bdrjar grilla ska grillen
varmas upp/brannas ur med alla brannarna pa "HIGH" i 8-
10 minuter med locket stangt. Anvand grillvantar och borsta
bort eventuella matrester pa gallren med en grillborste av
stal och gallren blir kliniskt rena. Minska sedan brannarna
till 6nskad varme beroende pa vad for sorts mat och med
vilken grillmetod du ska grilla. Spray/pensla pa lite
vegetabilisk olja pa grillgallren vid behov for att undvika att
det fastnar.

Grillgallren och varmehyllan behdver INTE diskas efter
varje anvandning. Om du vill géra det ndgon gang, anvand
endast hett vatten och ev. milt diskmedel, skdlj noggrant
och torka torrt. Diska ALDRIG i maskin, anvand ALDRIG
kemiska produkter eller s.k. ugns- och grillrengérings-
och putsprodukter eller hégtryckstvatt!

PORLINSBELAGGNING

De flesta grillgaller i gjutjarn har en beléaggning av
porslinsemalj for att underlatta rengéring och undvika att
maten fastnar. Emalj &r i grund och botten ett glaséverdrag
och flisor kan lossna vid oaktsamhet eller misskoétsel. Det
paverkar inte anvandningen eller prestandan. Garantin
tacker inte flisor som lossnar eller rost som uppstar genom
oaktsamhet eller misskotsel. Om lite rost uppstar, ta bort
det med en grov disksvamp eller stalull som inte repar och
olja in gallren med vegetabilisk olja.

FLAV-R-WAVE™

Om de rostfria stélvagorna
Flav-R-Wave har féatt for
mycket belaggningar, ta

-~ =
bort grillgallren, ta upp e S
stalvagorna och borsta < LN
bort beldggningarna med N L0
en grillborste av stal eller Ny >
skrapa med t.ex. en s P

spackelspade. Detta ska
inte goras for ofta eftersom det ar fett och kottsaft som
droppar ner pa dessa och bildar grillsmaken.

DROPPBRICKA/DROPPFORM

Droppbrickan och droppformen &r placerade under
grillboxens hal dar fett rinner ner fran botten av grillen. Ta ut
dem fran sidan/baksidan av grillen och kontrollera om de
behéver tommas/rengéras/bytas for att undvika att
overflodigt fett rinner ner i grillens underrede eller
underlaget den star pa.

ALLMAN RENGORING

Utfér en avbranning och gor ren grillgallren enligt ovan. Nar
grillen &r kall, ta ur grillgaller och Flav-R-Wave och gor ren
dem enligt ovan. Borsta/skrapa sedan grillens insida och ta
upp resterna med en spackelspade eller grovdammsugare.
Vid behov, rengér med endast hett vatten och ev. milt
diskmedel, skoélj noggrant och torka torrt.

Diska ALDRIG i maskin, anvand ALDRIG kemiska
produkter eller s.k. ugns- och grillrengdrings- och
putsprodukter eller hogtryckstvatt!

ARLIGT UNDERHALL

For att sékerstalla séker och effektiv drift bér grillen
inspekteras och rengéras minst en gang om aret eller efter
forvaringsperioder som Gverstiger en manad.

Brannare

Ta bort brannarna och kontrollera sa inga sprickor eller
skador uppstatt. Rengor venturiréret med en piprensare
eller flexibel borste for venturirér for att aviagsna stopp som
orsakas av spindlar och andra insekter.

—_%_/

Rengor darefter grillens insida enligt instruktionen "Allman
rengoring” nedan.

Regulator och slang

Kontrollera regulatorn och slangen. Byt om nédvandigt.
Se "Regulator/slang” sid 3.

Utsida

Om vita oxidationsflackar uppstar pa de gjutna
aluminiumdelarna, rengdér dem med hett vatten och milt
diskmedel. Skélj ytorna noggrant och torka torrt. Putsa
darefter ytorna med en trasa doppad i vegetabilisk olja for
att de ska aterfa sin glans. For att fa bort ev. repor och
flackar anvand en svart sprayfarg som tal héga
temperaturer.

Rost &r en naturlig oxidationsprocess och kan upptrada
flackvis pa stal och gjutjarnsdetaljer. Om lite rost uppstar
paverkar det inte anvandningen pa kort sikt. Ta bort
flackarna med hett vatten och milt diskmedel samt en grov
disksvamp eller stalull som inte repar. Skélj ytorna noggrant
och torka torrt.

Rostfritt stal

Reng6r med hett vatten och milt diskmedel samt en grov
disksvamp eller stalull som inte repar. Skolj ytorna noggrant
och torka torrt. Putsa darefter upp stalet med ett medel
avsett for rostfritt stal. Vaderférhallanden och extrem varme
kan ge ytan en brunaktig yta, detta ar missfargning och
réknas inte som tillverkningsfel eller rost.

OBS!

Diska ALDRIG i maskin, anvand ALDRIG kemiska
produkter eller s.k. ugns- och grillrengérings- och
putsprodukter eller hogtryckstvatt!

Utbytbara delar

Om problem uppstar med reduceringen, gasolflaskan,
brannarna eller ventilerna, férsok inte att reparera dessa pa
egen hand utan kontakta din aterforsaljare eller en
fackman. For att sékerstélla optimal drift anvand endast
Broil King/OMC reservdelar.

Lackagetest

Kontrollera att lackor ej uppstatt efter en eventuell
ateranslutning av gasoltuben. (Se “Lackagetest” sid 6).

10



FELSOKNING

PROBLEM

TROLIG ORSAK

ATGARD

GASOLLUKT

STANG OMEDELBART VENTILEN TILL GASOLFLASKAN.
ANVAND INTE GRILLEN FORRAN LACKAN AR FORSEGLAD.

Lacka vid gasolflaskans ventil eller 1. Regulatorn sitter lost. 1. Skruva &t och lackagetesta, se sid 6.
annan anslutning. 2. Gasollacka i slang/regulator eller ventil. 2. Uppsok fackman.
Returtandning bakom kontrollpanelen. 1. Rorettill brannaren ar blockerade. 1. Ta bort brannaren, rengor roret.
Fladdrande I&gor eller 1ag temperatur vid | 1.  Sakerhetsventilen mellan regulator och grill har 1. Stang gasolflaskans ventil och se till att
hdg instéllning. blockerats. alla brannarvred star pa "OFF. Koppla bort
regulatorn frdn gasolflaskan, vénta nagra
minuter och koppla pa igen. Oppna
gasolflaskans ventil langsamt, vanta en
minut och tand grillen enligt
tandningsinstruktionen (sid 7).
Brannaren tander inte. Slut p& gasol. Fyll p& gasol.
2. Tandningselektrod ej inkopplad. Prova att tdnda med en téndsticka eller
3. Sakerhetsventilen mellan regulator och grill har tandare. Om brannaren tands ar det fel pa
blockerats. tandningen. Se "Tandaren fungerar inte”
4. Regulatorn &r inte korrekt ansluten till neq?n. . .
gasolflaskan. 3. Fdolj atgarden "Fladdrande lagor eller lag
5. Enlacka i systemet orsakar att sakerhetsventilen temperatur vid hog installning”, ovan.
aktiveras. 4. Kontrollera att regulatorn &r korrekt
6. Venturiroret ar blockerade eller misstammer med ansluten til gasolﬂaskan.. )
ventiléppningen. 5. Lé&ckagetesta alla anslutningar for att hitta
7. Oppningen &r blockerad. lackan. L?ckagetest? systemet. -
8. Slangen &r vriden. 6. Tabort brar_maren, gor rent_\{entu_rlroret
och passa in det med ventiléppningen.
7. Tabort br&nnaren, gor rent éppningen med
en nal eller tunn staltrad. Borra aldrig i
Oppningen.
8. Raéta ut slangen, hall bort den fran botten
av grillboxen.
Tandaren fungerar inte. 1. Batteriet behdver bytas. 1. Byt batteri.
2. Téndkabeln(arna) ar inte inkopplad(e). 2. Kontrollera att kabeln(arna) &r anslutna till
3. Tandstiftet sitter inte korrekt vid brannaren. huvud-, sido- och bakre brannarna.
4. Tandaren ar trasig_ 3. Rikta tandstiftet.
4. Anvand en tandsticka, se sid 7. Bestall ny
téndare.
Avtagande varme, smackande ljud. 1. Slut pa gasol. Fyll gasolflaskan.
Roret till brannaren blockerade. Ta bort brannaren och rengor roret.
Heta omraden pa grillytan. 1.  Venturirdret till brAnnaren blockerat. 1. Tabort brannaren, gor rent venturiréret,
se sid 3.
2. Mycket belaggningar pa Flav-R-Wave. 2. Skrapa rent och sug upp med en
grovdammsugare.
Uppflammande lagor/fettbrand. 1. For mycket belaggningar pa Flav-R-Wave eller i 1. Skrapa rent och sug upp med en
grillboxen. grovdammsugare.
2. Overdriven varme. 2. Justera varmen till lagre temperatur.
Regulatorn brummar. 1. Gasolflaskans ventil 6ppnad for snabbt. 1. Oppna ventilen l&ngsamt.
Gula lagor. 1. Lite gula lagor &r normalt. Okar det kan roret till 1. Rengor roret.
brannaren vara blockerade. 2. Ta bort brannaren, rengér med en liten
2. De sma hélen i brannaren &r blockerade. borste eller nal.
Insidan av locket ser ut att flagna. 1. Det ar fettbelaggningar. Insidan av locket &r inte 1. Rengor med stalborste eller skrapa.
lackerat och kan inte flagna
Grillgallren rostar. 1. Porslinsemaljen har lossat. 1. Seunderhdll, sid 10.

Om du inte l6ser ditt problem med hjalp av felsékningstabellen ovan, kontakta din aterforsaljare eller besok
www.broilkingbbg.eu och klicka pa ditt lands flagga.
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GARANTI

Broil King/OMC:s garanti géller fran inképsdatum och ar
begransad till reparation eller kostnadsfritt byte av delar
som bevisligen skadas under normal anvandning.

| Europa sker byte av delar kostnadsfritt via
aterforsaljaren som i sin tur kontaktar distributéren/OMC
i resp. land. Alla andra kostnader ar dgarens ansvar.
Garantitider som Overstiger 2 ar géller bara den
ursprungliga kdparen och endast i det land dar
produkten ar kopt. (Olika sorters gasol anvands i olika
lander och kraver lampliga ventiler, munstycken och
regulatorer).

VAD TACKER GARANTIN

Gjutna delar Ej pulverlack Livstid
Brannare Dual Tube 10 ar
Ovriga brannare, Ej Flav-R-Wave 5 ar
rostfria delar

Brannare Porta Chef 3ar
Ovriga delar 2 ar

VAD TACKS EJ AV GARANTIN

Fel eller driftproblem orsakade av olycka, misskotsel,
felaktig anvandning, egna férandringar, felaktig
montering, otillrackligt underhall, service eller
misslyckande med att utfora normalt rutinunderhall,
inkluderat men ej begransat till skador orsakade av
insekter i brannarna, enligt manualen.

Foérsamringar eller skador p.g.a. extrema
vaderforhallanden som hagel, storm eller jordskalv.
Missfargning orsakade av direkt- eller luftexponering av
kemikalier .

Frakt- eller transportkostnader.

Flytt eller dtermonteringskostnader. _
Arbetskostnader for montering eller reparation.

Kostnader for servicesamtal.
Ansvar for indirekta eller foljdskador.

RESERVDELAR

Vid byte av delar maste Broil King/OMC:s originaldelar
anvandas. Om nagra andra reservdelar anvands blir

garantin ogiltig.

BRANNARNA

Livslangden pa brannare tillverkade i rostfritt stal beror
nastan enbart pa korrekt anvandning, rengéring och
underhdll. Denna garanti tacker ej fel pa grund av
felaktig anvandning, rengdring och underhall. For korrekt
skotsel av bréannare, se sid 10.

PORSLINSEMEJERADE GRILLGALLER

De flesta grillgaller i gjutjarn har en beldggning av
porslinsemalj for att underlatta rengdring och undvika att
maten fastnar. Emalj &r i grunden ett glaséverdrag och
flisor kan lossna vid oaktsamhet eller misskotsel. Det
paverkar inte anvandningen eller funktionen pa gallret.
Garantin téacker inte flisor som lossnar eller rost som
uppstar genom oaktsamhet eller misskotsel. For korrekt
skotsel av grillgaller, se sid 10.

FORANGNINGSSYSTEM

Broil King/OMC grillar ar designade fér anvandning av
de rostfria stalvadgorna Flav-R-Wave™ ett
forangningssystem dar fett och koéttsafter droppar ner,
fordngas och bildar grillsmaken. Anvandande av annan
produkt gor att garantin inte géller.

FLAV-R-WAVE™

De rostfria stalvagorna Flav-R-Wave™ garanteras mot
defekter i materialet under en 2-arsperiod fran
inkbpsdatum. Ytrost paverkar inte funktionen av Flav-R-
Wave™ och tacks ej av garantin. For korrekt skotsel av
Flav-R-Wave™, se sid. 10.

GARANTIER

Vid reklamation vand dig till inkopsstallet, uppge modell/serienummer och benamning pa grillen. Kvitto maste uppvisas.

Om reklamationen godkanns, byts defekt del ut eller repareras enligt villkoren i garantin.

Reservation for ev. tryckfel i dokumentation/info fran Broil King/OMC.
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